Приложение 1

Критерии оценки творческих работ учащихся

ФИО

учащегося
Разработка технологической карты
Техника безопасности, личная гигиена
Организация рабочего места
Технология приготовления
Органолептическая оценка качества блюда
Расчет калорийности
Презентация работы
Итого


1 балл
1 балл
1 балл
5 баллов
5 баллов
1 балл
1 балл


1 группа:

1.

2.

3.











2 группа:

1.

2.

3.











