СТРУКТУРИРОВАННЫЙ КОНСПЕКТ ПО ТЕМЕ «ЛИПИДЫ»  (10 класс)  






Приложение 8
































































































































































































































































































































































































































































































































Животные жиры. При комнатной t твёрдые





Растительные жиры (масла).


Легкоплавки – жидкие при комнатной t





ФУНКЦИИ ЛИПИДОВ





- структурная


- энергетическая


- запасание питательных веществ


- терморегуляция


- поставщик эндогенной воды


- защитная








Переносят различные ионы и органические соединения, а также (вместе с кровью) нерастворимые в воде вещества





Входят в состав ткани мозга и нервных волокон





Основные компоненты мембран клеток





Комплексные соединения различных белков с жирами





Состоят их липидов и углеводов





Липопротеиды





Гликолипиды





Фосфолипиды





Сложные соединения глицерина и жирных кислот с остатком фосфорной кислоты, к которой присоединяются азотсодержащие органические соединения: серин, этаноламин, холин и др.





Содержание в клетке составляет 5-15% от сухой массы. В отдельных случаях содержание жира может достигать почти 90%.








Олеиновая к.








Стеориновая к.





Насыщенные





Ненасыщенные


(непредельные)





Трёхатомный спирт 


глицерин





Пальмитиновая к.





ЖИРЫ





Нерастворимы в воде. Хорошо растворяются в органических растворителях: эфире, бензине, хлороформе





		О


СН2 – О – С – R1





		О


СН – О – С – R2





		О


СН2 – О – С – R3








R- радикалы жирных кислот





ЖИРОПОДОБНЫЕ ВЕЩЕСТВА





ЛИПИДЫ
































